
沈殿しにくい
舌触りが良い

①洗浄⇒②ブランチング⇒
③搾汁⇒④殺菌⇒
⑤噴霧乾燥⇒⑥包装

【製造工程】

スプレ‐ドライヤ‐
（噴霧乾燥機）

洗浄ライン

ヤクルトヘルスフーズ

「ケールエキスパウダーBK」

収穫したケールの生葉を新鮮なまま工場へ、
その日のうちに丁寧に搾汁する
こだわりの“生葉搾り製法”。

鮮度と品質にこだわっています。 工場取得認証

βーカロテンやポリフェノールを含む緑黄色野菜で、
豊かな香りと味わいが特長。ケールはスーパーフードの１つであり、
「野菜の王様」とも呼ばれている。

●当社一部商品については、ハラール認証を取得しています。



スープ

スムージー

【お問い合わせ先】

様々な食品に利用可能です

第1版

①ケールエキス末
（ケール搾汁液、デキストリン）

②ケールエキス末
（デキストリン、ケールエキス）

炭酸飲料

エキス末の方が時間経過後の沈殿が少ない

沈殿ライン

※自社調べ
（溶解後３０分後）

【溶解時の同一時間での沈殿比較】

項目 内容

アレルギー表示品目 なし

遺伝子組み換え原料 なし

賞味期限 ４か月（未開封時）

項目 内容

使用原料 デキストリン・ケールエキス

内容量 10ｋｇ

納品形態 ダンボール箱

項目 内容

水分 ７％以下

一般生菌数 ３，０００個／ｇ以下

大腸菌群 陰性

◀乾燥粉末エキス末▶


